
Merveilleux opende zijn deuren in december 2009, opgericht door Dany en Jorgen.  
In november 2025 werd de zaak overgenomen door chef Kimberly Van Laarhoven,  

die hun passie verderzet en haar eigen accenten toevoegt.

Al onze gerechten en patisserie worden met zorg in huis bereid. Onze keuken staat voor  
eerlijke smaken, met een verfijnde mix van lokale producten en subtiele wereldse invloeden.

Merveilleux opened its doors in December 2009. Since November 2025, the restaurant is led by chef Kimberly 
Van Laarhoven, continuing the tradition of refined lunch dishes and homemade pastries. All our dishes and 

pastries are carefully prepared in-house, with a focus on honest flavors and quality ingredients.

Merveilleux a ouvert ses portes en décembre 2009. Depuis novembre 2025, l’établissement est dirigé par la 
cheffe Kimberly Van Laarhoven, qui perpétue la tradition des plats de lunch et des pâtisseries maison. Tous nos 

plats et pâtisseries sont préparés avec soin sur place, dans un esprit de cuisine authentique et raffinée.

Welkom en smakelijk genieten • Welcome & enjoy • Bienvenue & bon appétit 

LUNCH • TEAROOM • APERO
BRUGGE



LUNCH • DÉJEUNER
Tijdens de week ook mogelijk met extra drank formule:

Cava + glas wijn + koffie — supplement 18€

SPECIALITEIT • SIGNATURE LUNCH • SPÉCIALITÉ
Een selectie van drie kleine hartige gerechten, geserveerd met een fris slaatje, brood en boter.

A selection of three small savoury dishes, served with a fresh salad, bread and butter.
Une sélection de trois petits plats salés, servis avec une salade fraîche, du pain et du beurre.

— Merveilleux — 	 27
      garnaalkroket • geitenkaas • bouchée	
— Ostend King — 	 29
      tomaat garnaal • quiche zalm • garnaalkroket	
— Florence — 	 27
      focaccia Serrano • kaaskroket • foie gras	
— Trouville — 	 28
      quiche zalm • tomaat garnaal • toast zalm	
— Bristol — 	 29
      3 toasten: foie gras • zalm • garnaal	
— Otranto — 	 27
      kaaskroket • scampi fritti • Marokkaanse balletjes	

SALADES • SALADS
Huisgemaakte garnaalkroketten 	  25

Warme geitenkaas 	  24
gekarameliseerde appel	

Gebakken kippenfilet 	  25
appel • curry	

Marokkaanse balletjes 	  24
munt • koriander	

KLASSIEKERS • CLASSICS
Bouchée à la reine 	  27

Thaise kip met rode curry 	  27

PASTA
Saganaki 	  25
champignons • feta • tomaat	

La Barra 	  26
kip • champignons • citroenbouillon	

Serrano 	  24
ham • mascarpone • tomaat	

Ragù 	  24
kalkoengehakt • tomaat • mediterrane kruiden	

Huisgemaakt • Kwaliteit • Gezelligheid

APERO • APÉRITIF • APERITIF
Champagne Brut 	  14 / 84
Cava Brut 	  8,5 / 50
Kir (witte wijn) 	  8,5
Picon vin blanc 	  11
Campari Spritz 	  11
Vermout wit/rood 	  11
Vraag gerust naar onze selectie klassieke aperitieven
Ask for our selection of classic aperitifs (rum, gin, Ricard …)

0% APERO • APÉRITIF • APERITIF
Hugo Spritz 0% 	  9
Sparkling wine 0% 	  9

HOMEMADE LEMONADE
Lemon & lemongrass 	 7
Ginger & orange 	 7
Spiced lemon & rose 	 7 
Elderflower & lemon	 7 

WIJNEN • WINES • VINS 	 Per glas — Per fles
Verdejo (Spanje) — wit 	  7,5 / 38
Pays d’Oc (Frankrijk) — rood 	  8,5 / 42
Provence (Frankrijk) — rosé 	  7,5 / 38
Ontdek onze suggestiewijnen per fles — wij adviseren jullie graag
Discover our selection of wines by the bottle — perfect to share

BIEREN • BEERS • BIÈRES
Vedett Blond 	  5
Vedett 0.0% 	  5
Duvel 	  6
Westmalle Dubbel 	  6

FRISDRANKEN • SOFT DRINKS • SOFTS
Water (plat Panna) 	  25 cl 3,5 / 50 cl 6
Water (bruis San Pellegrino) 	  25 cl 3,5 / 50 cl 6
Coca-Cola / Zero 	  4
Tonic 	  5



TEA-ROOM
Perfect voor een zoete pauze of als afsluiter van je lunch.

Perfect for a sweet break or to finish your lunch.
Parfait pour une pause gourmande ou pour terminer votre déjeuner.

BRUSSELSE WAFELS • PANNENKOEKEN
WAFFLES & PANCAKES • GAUFRES & CRÊPES

Met boter en suiker — 	 7
With butter & sugar • Au beurre et sucre	

Extra’s / Extras / Suppléments	
Slagroom — Whipped cream / Crème chantilly	 +2
Confituur —  Jam / Confiture	 +2
Chocoladesaus —  Chocolate sauce / Sauce au chocolat	 +2
Bol vanille-ijs —  Scoop of vanilla ice cream / Boule de glace à la vanille	 +3,5

Slagroom + chocoladesaus (wafel) — 	 +3
Vanille-ijs + chocoladesaus (pannenkoek) — 	 +5

PATISSERIE
Al onze patisserie wordt vers in huis bereid.
All our pastries are freshly made in-house.

Toutes nos pâtisseries sont fraîchement préparées sur place.

Appel-amandeltaart 	  7
Citroentaart met frambozencoulis 	  7
Cheesecake met frambozencoulis 	  7
Chocoladetaart 	  7

 
Naast onze vier vaste taartjes vindt u in onze toonbank ook wisselende taartsuggesties.
Alongside our four regular cakes, you’ll find changing cake specials in our display case.

En plus de nos quatre pâtisseries habituelles,  
découvrez nos suggestions du moment dans notre vitrine.

ROOMIJS  
 ICE CREAM • GLACES
Ons vanille-ijs wordt vers in eigen huis gedraaid.
Our vanilla ice cream is freshly churned in-house.

Notre glace à la vanille est fraîchement turbinée sur place. 

Vanille-ijs met meringue 	  10
Charlotte (vanille • framboos) 	  12
Dame Blanche 	  12

EXTRA TOPPINGS	
Slagroom — Whipped cream / Crème chantilly 	  +2
Chocoladesaus —  Chocolate sauce / Sauce au chocolat 	  +2
Frambozencoulis — Raspberry coulis / Coulis framboise 	  +2
Extra bol ijs — Extra scoop / Boule de glace 	  +3,5

MERVEILLEUX
Een Vlaamse klassieker van meringue, slagroom en pure chocolade.

A Flemish classic made with meringue, whipped cream and dark chocolate.
Un classique flamand à base de meringue, de crème chantilly et de chocolat noir.

Merveilleux met warme chocoladesaus
Merveilleux with warm chocolate sauce

Merveilleux avec une sauce au chocolat servie chaude — 7

Merveilleux met frambozencoulis
Merveilleux with raspberry coulis

Merveilleux au coulis de framboise — 7



KOFFIE • COFFEE • CAFÉ
Espresso (lungo) 	  4,5
Ristretto (klein) 	  4,5
Cappuccino 	  6
Kannetje koffie 	  7
Kannetje koffie verkeerd (met melkschuim) 	  7
Irish Coffee 	  13
French Coffee 	  13
Italian Coffee 	  13

WARME CHOCOLADE • HOT CHOCOLATE
Kannetje warme chocolademelk	
Pot of hot chocolate	  
Chocolat chaud servi en petite verseuse	  7

THEE – KUSMI TEA
Geserveerd in een zilveren theekannetje
Served in a small silver teapot
Servi dans une petite théière en argent — 	 7

Green tea
   Nanah Morocco — munt
   Detox — citroengras • maté
   Gember & limoen

Black tea
   Sweet Love — kruiden • zoethout
   St. Petersburg — rode vruchten • karamel • citrus
   Anastasia — citrus • bergamot
   Earl Grey — bergamot

Classic tea
   Breakfast tea
   Jasmijnthee

White tea
   Tropical White — mango • passievrucht
   White Anastasia — bergamot • citroen
   Bellini — perzik • abrikoos
   White Berries — bosvruchten

Infusions (zonder theïne)
   Feel Zen — rooibos • appel • anijs • karamel
   Aqua Rosa — rode & zwarte bessen • appel
   Be Cool — rozenbottel • munt • verbena • zoethout

WARME DRANKEN • HOT DRINKS • BOISSONS CHAUDES

Alle prijzen in euro / All prices in euros / Prix en euros

Vraag ons gerust naar informatie over allergenen.  
 Please ask us about allergens.  

 N’hésitez pas à nous demander des informations sur les allergènes.


